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Quand tout doit étre parfait: quelques
ingrédients pour un diner de féte
inoubliable

Une fois par an, c’est le grand moment : la reine des fétes fait appel au
perfectionniste qui sommeille en chacun de nous. En ce qui concerne le
menu, rien n’est laisse au hasard. Chaque deétail compte. Mais il ne s’agit pas
ici seulement du plaisir des papilles, la mise en scéne doit également étre
réussie. Les principaux ingrédients pour des fétes élégantes et pleines de
style sont les suivants : la Premium Porcelain dans des couleurs classiques
noir, blanc et beige, du cristallin raffiné et des notes brillantes en cuivre et or.



Une expérience exclusive pour deux

Qu’y a-t-il de plus beau que de célébrer les fétes de fin d’'année avec la
personne qui nous est la plus chére ? La Boule, réinterprétation de la
légendaire « Kugel » avec laquelle Helen von Boch a révolutionné le monde
du design dans les années 1970, est parfaite pour passer les fétes a deux.
Objet design iconique et ensemble de vaisselle sophistiqué, La Boule n’est
pas seulement ravissante, elle permet aussi de servir aisément un repas de 3
plats pour deux personnes. Selon les golts, La Boule existe en noir mat, en
blanc classique, en beige élégant ainsi qu’en noir et blanc contrasté. Petit
conseil : pour ceux qui n‘ont pas encore cette merveille, La Boule est LE
cadeau a ajouter a la liste de Noél.

Célébrer Uoriginalité

Les fétes de fin d’année ne sont pas réservées qu’aux traditionalistes -
aujourd’hui, chacun fait la féte a sa maniére. Cela passe aussi par des looks
bruts et naturels comme l'aspect ardoise authentique de Manufacture Rock.
Cette collection en Premium Porcelain noire entierement teintée dans la
masse séduit par son look expressif et le toucher exceptionnel de la véritable
pierre naturelle. La table de féte attire ainsi tous les regards que ce soit avec
un look entierement noir, en combinaison avec le blanc immaculé de
Manufacture Rock Blanc ou avec des notes cuivrés passionnées.

Non moins impressionnante, NewMoon dévoile une exclusivité assumeée a
chaque diner. Son design a la fois épuré et original se distingue par une
forme asymetrique dont les lignes nettes dessinent un croissant de Lune sur
la Premium Porcelain brillante. Pour mettre le tout en valeur : des verres a
vin et a champagne originaux avec un bord oblique caractéristique.

Une touche de doré

Cest maintenant ou jamais : les fétes de fin d’année sont 'occasion révée de
se regaler mais avec la plus grande des élégances. Les collections exquises
de Villeroy & Boch Signature sont une véritable déclaration d'amour a ce qui
sort de l'ordinaire. MetroChic ou Anmut Gold sont comme toutes les



collections Signature fabriquées dans la plus raffinée des Premium Bone
Porcelain et créent dans la maison un éclat élégant incomparable grace a
leurs précieuses décorations en or véritable. Tandis qu’Anmut Gold séduit
avant tout les puristes classiques, MetroChic répand une touche
d’extravagance avec son style Art déco marqué. Pour des moments de féte
exclusifs qui resteront a coup sdr gravés dans les mémoires.
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Marque de prestige, Villeroy & Boch se distingue par l'élégance et
Uintemporalité de ses créations, notamment en matiére de céramique ou elle
excelle depuis sa création en 1748. L'entreprise familiale, dont le siege se
trouve aBIMettlachBen Allemagne, est symbole d’innovation, de tradition et
de style. Presente dans 125 pays, Villeroy & Boch concoit des collections
design dans les domaines de la salle de bains &Ewellness, ainsi que dans
celui dulDiningR & Lifestyle.
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